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Auf dem Gipfel
der Kochkunst

Dass Berlins Gourmet-Papst Heinz Horrmann bei seinen
Restauranttests nicht das sprichwértliche Haar in der
Suppe findet, kommt so selten vor wie ein kariertes
Maiglackehen in der freien Natur. Bei seiner Beschreibung
des Restaurants Gabriele im Adlon-Palais ist das
tatsachlich passiert. Fiir uns Anlass genug, Kiiche und
Service des Hauses unter die Lupe zu nehmen. Mit einem
durchaus bemerkenswerten Ergebnis.  vor Pererl aupruagal

abricle Feliciani ist vin Charmeur der Extraklasse. Weihli-
G che (dste umgarnt der temperamentvolle Mann aus den

Abruzzen ohne Ansehen der Person. Fiir ihn scheint jede
Frau cine Gotlin zu scin, Und das, obwohl erselhst schon fast einen
direkten Draht zum lieben Uott hat, Als er noch in Rottach-Egern
am Tegemsee kochte, speiste der damalige Kardinal Ratzinger bei
thm. TTnd schrieh ins Géstebuch, dass er das Mahl Lin Demut penos-
cen” habe, Verstindlich, dass Gabriele das mittlerweile pipstliche
Testimonial wie eine Religuie hiitet.

Gabricle ist aher nicht nur Koch und Charmeur, sondern auch
Maitre und Dompteur, Sein ausschliellich minnliches Service
personal lasst er wie die Puppen tanzen. Obwaohl die glat gegelien
Herren thr Handwerk perfekt verstehen, spart er nicht mit Gesten
und Worten, um sie stindig zu neuen Hichstleistungen zu treiben.
Fine Show, die nur noch durch ein sehr gutes Tissen getoppt werden
kann, Das lieferr Gabriele dann auch prompt.

Fiir meine (angebetete] Frau und mich hatte er ein Uberraschungs-
mend zusammengestelll Als Amuse-Bouche kam eine wiitzige Mor-
tadella aus der Lombardei mit Parmesan und knusprigem Pizzabrot
auf den Tisch. Als erster Gang dann Tatar vom Adlerfisch mit To-
matenmuousse und nicht ingendwelchen, sondern ligurischen Oliven,

Eine ziemlich franzésische italienische Kiiche

Aufdas Aha-Erlebnis folgte ein Vitello Tonnato, bestehend aus Kalb
fleisch, Thunfischsauce und Eapern. Daran konnte Kein Koch clwas
falseh machen. Als Highlight erwies sich dann das Carpaceio von
sizilianischen Scampi mit gegrillter Jacobsmuschel urid Pesto. Kast
lich! Ebenfalls wohlschmeckend, aber nicht gerade aws der leichien
Kiiche, war die Komhination von Kalhskopf und Kalbszunge mit
Senfsauce und Lauchgemiise. Auch die drei folgenden, exzellentzu
bereiteten Gange — Bouillon vom Ganter mit Tortelling, gegrillier
Srhweinefull mit Tritffeln und kiirhisgefiillter Pasta sowie Ginse-
leber mir Granatipteln - beinhalteten eine gewlsse Schwere. Fettist
hei Gabrivle chen kein Fremdwaort, Tnsgesamt erinnert mich sein An-
gebot eher an franzdsisch-provenzalische als an italienische Kiiche.
Die gibt es bed vielen anderen guten Italienern in der Stadt.

Eaten Qi

Oasa der Gastlichkalt: Dazs geschmackvall eingerichtate
Restaurant Gabriele befindet sich im Adlon-Palals in der
Behrenstrafie 72, Fir Speisen und Einrichtung gilt: Das
Auge isst mit
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Seniorenresidenzen

in Spanien

Das Ev. Johanneswerk hat fir
Sie Orte zum Wohlfiihien
geschaffen. Bewahren Sie lhre
Unabhéngigkeit in einer eige-
nen Waohnung und wissen sich
auch im Krankheitsfall rundum
hestens versorgt!
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Residencia Montebello Residencia Villa Augusto
Maonika Welchering gacha Limberg
C./Serra Bernia, 34 Urb. Campomar. C/. Austria, 11
E-03530 La Nucia/Alicante E-03140 Guardamar/Alicante
Tel. (D034) 966 877 000 Tel. (0034 965 724 440
E-mail: m.welchering E-mail: s.limberg
e inhannoowarl s Dov-inhannerswerk ag

Ein Koch und Charmeur der
Extraklasse: Gabriele Faliciani
in Aktion. Er versteckt sich
nicht in der Kliche, sondern
kiimrert sich auch um jedan
einzelnen Gast. Dlenstags bis
sonntags ab 19 Uhr. Reservie-
rungen unter 030-206 85 10
sind empfehlenswert

-Cnof Beskanan & wibuicde

Gabriele jedoch erhebt den Anspruch, sehr gur zu sein. RBesonders
stolz ist er auf seine Kreation Explosion von Meerestrilfteln, he-
sinftigl von sardischer Languste”. Fisch, Muscheln, Krauterund Ge-
wilrze sind in einem Weckglas eingekacht, bei dessen Offnen man
tatsachlich glauben kann, dass vine Aroma-Bombe explodiert. Hazu
wird vine halbe gratinierte Languste gereichl. Allein dieses Gericht
ist den Besuch von Gabriele wert. Man muss allerdings bereit
sein, dafiir 79 Euro auf den Tisch des Hauses zu legen, Immerhin
wvier Furo mehr als fiir das 4-Ginge-1agesmeni. Weitere Infos unter
www.gabriele-resraurant.de m

Unter der Sonne Spaniens leben...

Wir bieten lhnen:

i : » Vermietung von Wohnungen
- in unterschiedlichen Griifen
mit Terrasse/Balkon

= gin attraktives Kennenlern-
angebat zum Probewohnen

» Hallenbad und/oder AuBen-
schwimmbad, Kiosk, Friseur

« Cafeteria, Bibliothek

= 24 Std. Rufbereitschaft durch
qualifiziertes Personal

# stationdre und Kurzzeitpflage
in Einzalzimmern

» Arztliche Versorgung
» Gotlesdiensts, Seelsorge

Ihre Ansprechpartnerin
Residencia Costa Tropical in Deutschiand:

Andrea Grauel Anja Zimmermann
Barranco de la Cruz Tel. (0049) 0521-601.2160
E-18680 Almufécar/Granada E-mail: anja.zimmermann
Tel. (0034) 958 63 20 57 @johanneswerk.de

E-mail: a.grauel
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