WOLFRAM SIEBECK

unterwegs in Berlin-Mitte

Das Restaurant Rodeo in Berlin war
friiher ein Postfuhramt

Ich habe meine Mitte gefunden

Zwanzig Jahre nach dem Fall der Mauer war
TIhr unerschrockener Pfadfinder wieder mal in
jener Gegend, die einmal Ost-Berlin hiefs.

Im Scheunenviertel geht es inzwischen biir-
gerlich-gemiitlich zu. Die alternative Szene,
die sich nach der Wende dort breitgemacht
hatte, ist deutich auf dem Riickzug. Einen
ihrer letzten Stiitzpunkrte habe ich besucht:
einen Laden, der »Lebensmittel in Micte«
heifft. An der Hauswand entlang sitzen bei
wirmerem Wetter junge Giste auf Straflen-
bahnbinken und futtern grofle Portionen aus
tiefen Tellern. Innen stapeln sich Kisten mit
Gemiise, in der Theke lagern vertrauens-
erweckende Kisesorten, daneben Biowiirste,
Blutwurstkonserven, Bier- und Weinflaschen
sowie exzellentes Brot. Man liest auf einer
Tafel, was es zu essen gibt, bestellt an der
Kasse und setzt sich an einen der kahlen Holz-
tische. Unter der hohen Decke schwebt kopf-
iiber ein Holzstuhl, an der Wand erinnert eine
groffe Landkarte »BRD und DDR« an das,
was zusammengewachsen ist. Dann bringt

eine freundliche Person die bestellten Dinge:
Warme Riucherforelle im Salathaufen (9,50
Euro), Paprikasuppe (9 Euro), Kisespatzen
(7,50 Euro). Oder Sauerkraut, Blutwurst und
Stampfkartoffeln (7,50 Euro), Wiener Schnit-
zel (14,50 Euro) und eine Flasche WeifSbur-
gunder (27 Euro). Wer in diesem Ambiente
und bei diesen sozialen Preisen keine Spitzen-
leistung erwartet, wird den kleinen Laden
hochzufrieden verlassen, denn vieles ist Hand-
arbeit und das meiste bio.

»Schoner kann man in Berlin nicht essen«, be-
haupret ein Stadtmagazin und meint das Res-
taurant Rodeo im ehemaligen Postfuhrame in
der Auguststrafie. Man kimpft sich durch ei-
nen diisteren Hof und durch ein abenteuer-
liches Treppenhaus in eine Art Roticht-Mi-
lieu, was die Erwartungen deudich dimpft.
Man lander schliefilich unter einer orienta-
lischen Friedhofskuppel, doch um deren or-
namentale Reize zu wiirdigen, brauchre man
bei unserem Besuch die Augen einer Eule. Die
Tellergerichte erkennen wir nur, weil meine
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Frau Barbara sie mit dem Handy anleuchret.
Trotzdem sind die Giste, die das Rodeo am
Wochenende besetzen, mit der Kiiche zufrie-
den. Sie gibt sich auch viel Miihe, sodass ei-
nige Gerichte — oder deren Details — tatsich-
lich bemerkenswert sind. Zum Beispiel der
perfeke gegarte Zander (trotz seiner bléden
Schneckenkruste), die Wildschweinbickchen
und vor allem die piirierte Taube.

Fiir ein Restauranc spricht, wenn der Kellner
dem Gast von einem Gericht abrit. Dabei war
der mit Roquefort gefiillte Semmelklof§ nur
salzlos und zu grofl, wihrend die Hahle in
seinem Inneren leer war: Der Schimmelkise
war heimlich desertiert.
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